


A I'hotel Le Georgesville, tout est mis en ceuvre pour que cette
exceptionnelle journée soit telle que vous I'avez révée.

Notre personnel se fera complice pour vous offrir le service et
I'attention souhaités afin que vous profitiez pleinement de chaque

instant. Savourez toute la magie de ce moment mémorable.

Laissez I'équipe du Georgesville prendre soin de tout.

LES GRANDS AVANTAGES DU GEORGESVILLE...

« Réservation, au besoin, d’un bloc de

chambres pour vos invités;
« Possibilité de célébrer la cérémonie sur place
- Maitre d’hotel attitré & votre réception;

« Menus pour vos invités aux restrictions alimentaires;

N’hésitez pas a prendre rendez-vous avec notre conseillére en
mariage au 418 227.3000
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MENU nuptial

Forfait comprenant une fliite de mousseux
1 verre de vin
Suite et déjeuner pour les mariés

ENTREES
Tiges d’asperges et prosciutto / salade de bocconcini et poivrons
Carpaccio de boeuf/fine ratatouille
Duo de truite et pétoncle fumés/salade d’agrumes
Etagé de tomates,/ mozzarinna/ aragula
Terrine de cailles aux pruneaux
Papillote de canard confit/tian de légumes grillés

POTAGE DU MOMENT

LES PLATS
Supréme de poulet de grain aux épices,/ compote de fruits exotiques 40$
Pavé de saumon poélé/salsa de tomates et betteraves jaunes 40$
Cote de porc grillée / chutney de figues/jus de pommes au miel 45$
Filet de beeuf grillé / mousseline de foie gras 48$
Entrecote de veau/ gratin de Cantonnier/sauce madére 52 $
Surf & Turf 52$

DESSERTS
Fondant choco-érable
Mousse au fromage et gelée de framboises
Croustillant au chocolat
Tiramisu

Cafeé thé

EN PLUS...
Assiette individuelle de fromages (3 variétés) 8%
Plateau de fromages par table de 8 personnes 55%

EN SUPPLEMENT
Coupe de mousseux ou punch alcoolisé 4%
Fliite de mousseux 6%
Verre de vin 5%
Sélection de cocktail Martini 6%
Coupe de gateau et café en soirée 7%

A ces prix, il faut ajouter le service (15%) et les taxes en vigueurs.
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CANAPES & BOUCHEES

Minimum 3 douzaines

BOUCHEES
Crevettes coco
Mini pizzas
Saucisses cocktail en crodte
Philo aux épinards
Rouleux impériaux

143 la douzaine

CANAPES CHAUDS ET FROIDS

*Canapeés chauds

Tatin de canard et clémentines confites
Feuilleté a la mousse de parfait de foie
Tomates confites / féta / tapenade
Mini vol-au-vent / mousse de saumon fumé
Ailes de poulet BBQ*

Croustillant de pommettes et brie fondant*
Mousse aux asperges et chévre St-Raymond*

163 la douzaine

Agneau fumeé / oignons rouges confits
Tataki de thon rouge au sésame
Tartare de pétoncle et truite a I'avocat
Rillette de doré a I'aneth / pacanes grilles
Coquillette de pétoncle au gratin*®
Dé de saumon aux noisettes a I'unilatéral™
Satay au choix / porc / poulet / boeuf / crevette®

205 la douzaine

A ces prix, il faut ajouter le service (15%) et les taxes en vigueurs.
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MENU POUR
LES TOUT-PETITS

POTAGE DU JOUR

PLATS PRINCIPAUX
Spaghetti sauce tomate
Saumon frais roti, jardiniére de légumes et riz

Filet de poulet, frites maison et salade verte

DESSERTS

Coupe de mousse chocolatée

JUS, BOISSON GAZEUSE OU LAIT

Gratuit pour les enfants de 0 a 5 ans
9,953 pour les enfants de 6 a 12 ans

A ces prix, il faut ajouter le service (15%) et les taxes en vigueurs.
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2 EN BLANC
Baron Philippe Rothschild Chardonnay, France 33%
Domaine du Tariquet Sauvignon blanc, France 35%
Settler’s Cove Chardonnay, Australie 35%
Dourthe N°1 Bordeaux 37%
Alsace Wilm Reserve, Reisling 45%
Chablis Les champs Royaux Wiliam Févre, France 57%
e——
EN ROUGE
Baron Philippe Rothschild Merlot, France 33%
Verona Folonari, ltalie 34%
Chateau de Gourgazaud, Minervois 35%
Settler’s Cove, Merlot, Australie 37%
Dourthe n°1, Bordeaux 40%
— Errazuriz Max Reserva, Shiraz, Chili 45%
T\"F_ Peter Lehman Clancy’s, Australie 45$
Villa Cerna Chianti Classico, ltalie 50%
Mondavi Private selection Merlot, Californie 50%
Chateau PeyLatour, Bordeaux 52%

AU DIGESTIF

i Rivesaltes Gard & Duntze 375ml 39%
- Tawny 10 ans Cabral Verre 8%
/& 375m 35%
=
= 750 ml 60$
e
v » Tawny 20 ans Cabral 375ml 57%

750ml 105%
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Recommandations

FLEURISTES

- Fleuriste Huguette 418 228-8453
« Poésie florale 418 2270665
« Gigueére Fleuriste 418 228-6684
DISCOMOBILE

« Pulsion 418 228-5153
« Discomobile Marc Bernard 418 2281177
MUSCICIENS

« Productions Solange Thibaudeau 418 228-0015
PHOTOGRAPHES

- Valérie Busque 418 220-9910
« Francis Quirion 418 227-5112

DECOR & ACCESSOIRES
«Décorum 418 877-1139
« Le Jardin d’Andrée-Anne 418 475-6222
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